Sta FLASA govori o vinu?

Mnogo vremena provodimo pri¢ajuci 0 tome sta je unutar vinske flase. Medutim, da li nam
sama flasa, od svog oblika do boje stakla, moze re¢i nesto viSe o tome $ta pijemo? Ako malo
detaljnije razmatrimo tu problematiku mozda i nademo odgovor.

lako je to vjerovatno poslednja stvar koja nam je na umu kada odabiremo pice, staklena flasa
koja ¢uva vase vino ima mnogo toga da kaze o tome kako je proizvedena. Ukratko evo pri¢e o
obliku i funkciji ovog vrijednog ¢uvara vina.

Sta nam oblik flase moZe reéi o vinu?

Veéina vina zavr$ava u jednoj od tri oblika flase: Bordeaux, Burgundy ili Mosel flasa (flute).
Ali da li je oblik flase relevantan za vino ili je to samo za predstava za nase oci?

Vina koja su istorijski vezana sa odredenom flasom i dalje se pune na taj nacin: flasa
Bordeaux tipa sluzi za vina U podrucju regiona Bordeaux, flasa Burgundy u podrucju
Burgundy, a njemacka bijela vina pune se u flase tipa flute (ponekad se zove Mosel, Alsace ili
Hock flasa). Medutim, kao opste pravilo, sorte grozda vezane sa ovim regionima, vina se
takode flasiraju na isti nacin, ¢ak i kada se sorte gaje u drugim regionima. To znaci da Cete
naéi vino Merlot iz Cilea ili regiona Nape punjeno u flase Bordeaux sa visokim ramenima,
Pinot Noir iz Oregona puni se u flase tipa Burgundy, a Finger Lakes Riesling puni se u
visokoj, mrSavoj flasi tipa flute.

Tri glavna oblika flasa za mirno vino, od leva na desno: Bordeaux, Burgundy i flute (poznata
i kao Mosel flasa)

Podudaranje sorte sa flaSom ima smisla za proizvodace koji Zele da komuniciraju koliko god
je moguce na isti nacin. Medutim, sa mnogo visSe tipova vina nego oblika flasa, izbor se Cesto
temelji na izboru vinara ili na ograni¢enjima njihovog sistema za flasiranje.

Za proizvodaca vina sa velikom vizijom i budzetom koji treba da se podudara sa tim, izbor
flasa mora biti u redu. lako nema direktnog uticaja na vino, izbor je odli¢an nacin za
prepoznavanje vina na zasi¢enom trzistu vina. Uzmite u obzir Joseph Phelps Insignia,
sporednu Napa Cabernet mjesavinu koja obi¢no prodaje za 200 dolara. Od podignutih ivica
koje se granice sa etiketom, oznake krila hrasta su potisnute odmah ispod ramena i unutar



vrha, ova flasa vapi za novcem, a njegov iskonski dizajn je prepoznatljiv za mnoge bez
potrebe da vide etiketu.

Mnogi trgovci vina razlikuju svoj asortiman cuvée tako $to pune bolja vina u posebne flase.
Sposobnost prilagodavanja trzistu moze biti znak vrhunske ponude ili ponude velikih serija,
ponekad oboje.

Kako su napravljene flase za vino?

Staklo za flasu se proizvodi zajedno grejanjem silicijumskog peska sa pjesc¢anih dina, natrijum
karbonata (poznatog i kao soda) 1 kre¢njaka. Ako se koriste reciklirane flase, one se unose u
zdrobljenom obliku (cullet). Osim smanjenja otpada, cullet ubrzava proces topljenja. To moze
uétedjegi znatnu koli¢inu energije, jer temperatura prilikom izrade flase dostiZe i do 2.700 °F
(1.482 "C).

Odakle dolaze boje u staklu i koristi li to vinu?

Boja se stvara dodavanjem minerala poput gvozda i kobalta. Klasi¢na boja flase vina naziva
se "starinska zelena" i daleko je najpopularniji izbor medu vinarima.

Zelene flaSe pomaZzu zaStiti vina od ultraljubicastog (UV) zracenja, iako je braon staklo,
standard za pivske boce i dokazano je da filtrira vise UV Stetnih zraka. Pa zaSto nisu smede
flase za vino? Prema rje¢ima Stéphane Stanton-Branda, menadzera trzista fabrike Saverglass,
velikog proizvodaca flasa u Francuskoj, "[Za razliku od piva] crveno vino ne zahtijeva vise
UV zastitne mjere nego $to nudi zelena boja".

Naravno, postoje izuzeci. Braun boja stakla flute flasa ¢esto su povezane sa bijelim vinom
regije Rheingau u Njemackoj. I malo je vjerovatno da ¢ete ikada vidjeti roze vino u nekoj
drugoj flasi izuzev bezbojne, koja daje vinu prirodnu boju kao na ekranu. To je takode
vizuelni znak potrosacu da je vino namijenjeno da se pije mlado.

Vise nego u zelenoj, smedoj ili plavoj flasi, bezbojno staklo pokazuje mane koje tamno staklo
moze sakriti. Stanton-Brand preporucuje uporedite stakla sa jeftinim i najskupljim flasama
rozea slede¢i put kada se nadete u vinariji, vinoteci ili prodavnici pi¢a. Skuplja flasa ¢e
vjerovatno imati o¢iglednu konzistentnost i briljantnost dok ¢e jeftinija pokazati varijacije u
tome kako reflektuju svjetlost.

Cini li se teSka flaga teZom nego Sto jeste?

Sa vinom i plutom, flasa vina Insignia ima tezinu od 3,35 punds (1.52 kg). Ako to uporedite
to sa flaSom Bacchus Cabernet, svakodnevno kalifornijsko vino koje se prodaje za oko 12
dolara i tezine 1,27 kg kilograma neotvoreno, ta razlika je za proizvodace velika, pogotovo
kada je u pitanju slanje paleta sa flaSama vina Sirom zemlje ili preko okeana.

Deblje staklo, u stvari, ¢ini flasu jaCom, $to moze biti od sustinskog znacaja. Takava flasa
potrebna je u proizvodnji pjenusavih vina kako bi izdrzala unutrasnji pritisak. Debelo staklo je
takode vazno u staklenim posudama velikog formata, kako bi se ojac¢ala dodatna tezina koja
dolazi od vece koli¢ine vina. Ali za ve¢inu mirnih vina? Svrha je uglavnom samo pokazati
elegantnost i malo luksuza.

Od fabrike flasa Saverglass, vinarije zahtevaju tezu flasu vise nego bilo koju drugu
modifikaciju. Za flase vina koje kostaju vise od 100 dolara, narocito iz prestiznih
vinogradarskih regija kao $to su Bordeaux i Napa, ocekuje se velika i teska flasa sa vino.

Nije neobi¢no da proizvodac vina za svoj brend potrosi vise novca na flasi kako bi zadovoljio
ocekivanja potroSaca. Samo zapamtite da ¢e i dodatni troSkovi proizvodnje i otpreme biti
ukljuceni u ukupnu cijenu vina.



Koja je svrha sa urezom na dnu flase?

Ne postoji saglasnost oko toga zasto se flase za vino i dalje rade sa udubljenjem, Supljim
urezom na dnu, ali to je karakteristika koja je tu da ostane. Kao teska flasa, ¢ini se da je
dubinski urez jos jedan suptilan nacin da privuce paznju kupca. Ona govori nesto drugacije o
flasi, ¢ak i1 ako ne znate $ta je to. Dubokom urezu je potrebno vise stakla, a ova funkcija ide
pod ruku sa pomenutim teskim, skupim flasama.

Flasa sa potpuno ravnim dnom je najjeftinija opcija. Tako da se neka vina tradicionalno pune
u flase oblika flute proizvedene bez udubljenog dna, bez obzira na kvalitet vina, kao sto je
Riesling ili Gewurztraminer.

Kontrola kvaliteta

Za Kelly Koch, kvalitet stakla flasa je vrlo bitan u proizvodnju vina. "Nepostivanje standarda
staklene flase moze otezati kretanje flase kroz liniju za flasiranje", kaze ona. "Masina ima
puno pokretnih dijelova koji se moraju dotjerivati kako bi se prilagodili odredenoj flasi koja
kroz njih prolazi. Ako flase nisu potpuno iste, onda mogu nastati problemi. " Losa
proizvodnja i neprecizno hladenje tokom procesa proizvodnje stakla mogu uciniti da flase
budu sklone da se lako lome ili imaju vidljive $avove — §to je samo jos jedan pokazatelj jeftine
flase.

Srce stakla

Najfinije detalje flase za vino mogu se vidjeti na putu od prodavnice do kante za reciklazu.
Staklena flasa je vrlo vazna, a ne samo za one Koji zele pokazati rezultate svoje poslednje
berbe, nego i za kompaniju koja zeli da napravi proboj na trzistu. Flase su zato da vino moze
putovati od najudaljenijih lokacija na svijetu do tvoje ¢ase ili podruma. Za poznavaoca vina
koji se koristi terminima terroir, berba i skladistenje, ovo izuzetno pakovanje zaista moze
pruziti intrigantan uvid u celokupnu misti¢nost vina.
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Zasto vinska flasa dolazi u razli¢itim oblicima

Vinske flase dolaze u svim oblicima i veli¢inama, od visokog i vitkog do kratkog i tankog. I
dok se oblik flase ne razlikuje u smislu uticaja na ukus vina, izabrana flasa ¢esto predstavlja
dobar dio istorije i tradicije koja se odrazava gdje se vino proizvodi.

Iako postoje stotine razlicitih oblika flasa, ve¢ina vinara odlucuje da ide sa jednim od ova tri:
Bordeaux Bottle, Burgundy Bottle i Alsace (Mosel) Bottle. Evo jednostavnog objasnjenja
kako je svaka od ovih flasa nastala:


https://www.winemag.com/

Burgundy flasa

Od tri poznate,prva flasa koja je postala sveprisutna bila je burgundska flasa. IzmiSljena je
negdje u devetnaestom vijeku, smatra se da zakrivljene strane flase postoje jednostavno zato
Sto je ovaj dizajn laksi za proizvodace stakla. Prate¢i proizvodnju flase, proizvodaci iz
Burgundije - ljudi koji su odgovorni za proizvodnju prvih vina od sorti Chardonnay i Pinot
Noir - poceli su da flasu koriste za flaSiranje svojih crvenih i bijelih vina sa podrucja
Burgundije. Za nekoliko decenija, flasa je sve vise dobila na znacaju, jer se upravo koristila za
flasiranje ve¢ poznatih vina Pinot i Chardonnay. Posto su ove dvije sorte grozda postale
veoma popularne sirom svijeta, tako je rasla i popularnost burgundske flase. Danas, vecina
crvenih vina sa profilom ukusa slicnom vinu sorti Pinot Noir - lagana, svjetla i kompleksna -
kao $to su vina sorti Nebbiolo, Gamay i Etna Rosso mogu se naci i u ovoj flasi.

Bordeaux flasa

Da ne bi bili prevazideni, skoro odmah nakon stvaranja burgundijske flase dolazi poznata
Bordeaux flasa. Za Vinariju vlasnika dva najpopularnija crvena vina na svijetu, Cabernet
Sauvignon i Merlot, ova flasa odmah je postala najkoris¢enija medu vinarima Sirom svijeta.
Ono §to dijeli bordo flasu od burgundijske flase jesu prepoznatljiva ramena flase. Vecina
veruje da su ova ramena stvorena kako bi se zaustavio talog koji se ¢esto nakupljao u staroj
Bordeaux flasi dok se vino dekantiralo. Medutim, nije potvrdeno da je ovo stvarni razlog
zasto Bordeaux flaga ima svoja izrazena ramena; mnogi takode veruju da bi dizajn mogao biti
taj, jednostavno da bi se flasa razlikovala od flase svog burgundskog rodaka.

Alsace / Mosel flasa

Konaéno dolazi Alsace (Mosel) flasa kratko nakon Bordo flase. Prvobitno stvorena za ¢uvanje
rizlinga - i suvog i slatkog - sada se moze videti ista flasa u koju se flasira Gewurztraminer.
Ova flasa je mnogo delikatnija od svojih kolega iz Burgundije i Bordeaux-a. Misljenje je da je
to slucaj zato $to je glavna transportna ruta za ova vina bila rijeka Rejna, sto je znacilo da
manji rijecni brodi¢i imaju potrebu da flase budu vitke kako bi se sto vise flasa utovarilo
unutar trupa brodica. S obzirom na to da se prevoz odvijao na rijeci, flase su mogle biti
osjetljivije, jer je bilo mnogo njeznije putovanje Nnego na otvorenom moru. Poznata je prica da
su se vina u flasama tipa Burgundy i Bordeaux ¢esto nalazila kako plutaju prema Velikoj
Britaniji.

Bez obzira na to u kojoj flase ¢e se pojaviti vaSe vino, najkorisniji aspekt sve tri dizajna flase
je da omogucavaju da se flase ¢uvaju u lezeCem polozaju, $to dovodi do toga da vino dolazi u
kontakt sa plutanim ¢epom i da osigurava savrseno ¢uvanje bez kiseonika.
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