Grozde je mnogo vise nego samo vino
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Vino se uglavnom dobija iz grozda, ali postoji mnogo proizvoda koji se koriste i za prehranu
ljudii za druge svrhe.

Makroekonomski podaci vinskog sektora, koji su ¢esto izloZeni u Vinetur, otkrivaju veliki
znacaj uzgoja vinove loze u svijetu, a posebno u tradicionalno vinogradarskim zemljama.
U stvari, vino je daleko najglavniji proizvod koji se dobija od grozda, mada postoje mnogi
drugi proizvodi koji takode imaju svoju vaznost, kako sa ekonomskog stanovista, tako i sa
kulturnog koje éemo vidjeti u nastavku.

Jos davno sa pritomljavanjem vinove loze, ¢ovjek je grozde fundamentalno koristio kako bi
sebi obezbijedio hranu, danas grozde uglavnom sluZi za proizvodnju vina. Medutim, sa
napretkom vinarske djelatnosti, tokom vjekova, dobijeni su i drugi proizvodi od grozda i
pogodni drugim namjenama, ukljucujuci i neprehrambenu namjenu.

Ovo su glavni proizvodi koji se dobijaju od groZda:

1. Vino u svim njegovim varijantama: je proizvod dobijen alkoholnom fermentacijom,
svjezeg grozda, kompletno ili djelimi¢no, muljanjem ili ne ili grozdanog soka.

2. Prirodni i vinski alkohol: to je etil alkohol od destilacije ili prec¢iS¢avanja proizvoda koji
nastaju alkoholnom fermentacijom proizvoda od grozda.
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3. Vinska rakija: ona se dobija destilacijom kona¢nog vina ili taloga. Nivo alkohola je maniji
od 70% vol.

4. Komova rakija: dobija se direktnom destilacijom fermentisane komine ili ili taloga.

5. Vinski destilat: dobija se destilacijom vina, svjeZeg taloga i vinskih alkoholnih pica.

6. Komov destilat: dobija se destilacijom fermentisane komine i njegovih alkoholnih pica.
7. Rektifikovani alkohol: je prirodni alkohol dobijen precis¢avanjem alkohola, sa udjelom
alkohola visim od 96 %vol.

8. Visi alkoholi: prave se od jednostavnih alkoholnih pi¢a ili drugih prirodnih alkohola ili
njihovih mjesavina, aromatizovani, razblazeni vodom sa starenjem ili ne. MozZete dodati Siru,
saharozu ili karamel. Vas stepen alkohola ée biti veéi od 30% vol.

9. Likeri: su proizvodi dobijeni maceracijom alkohola i aromaticnih biljnih materija
naknadnom destilacijom ili dodavanjem ekstrakata tih alkohola ili alkoholnih piéa ili
izmijeSanih. U boji ili ne. Zasladeni saharozom, Se¢erima, Sirom ili medom. Jacina alkoholnih
pi¢a bit ée veca od 30% vol. a sadrzaj Secera veci od 100 grama po litru.

10. Vinsko sirée: to je tecnost dobijena siréetnom fermentacijom Cistog ili razblazenog vina ili
vinskog otpada, sa bogatstvom vecim od 60 grama po litru siréetne kiseline.

11. Marc sirce: je dobijeno iz rakije od koma i sa bogatstvom veéim od 60 grama po litru
siréetne kiseline.

12. Barikirano sirce: je sirée dugotrajno starilo u hrastovom buretu.

13. GroZde za direktno konzumiranje: svjeze grozde namijenjeno potrosnju u svom
prirodnom stanju

14. GroZdice: suSeno grozde nakon zrenja, sa stupnjem dehidracije koji omoguéava njihovo
ocuvanje i konzumiranje.

15. Konzervisano groide: cijelo voce pakovano sa Seéernim sirupom, u konzerve ili staklene
tegle za konzervisanje uz primjenu tehnike konzervisanja.

16. Grozde u rakiji: cijele bobice ¢uvane u rakiji obi¢no proizvedenoj od koma i obi¢no
cuvane u staklenim posudama.

17. €okolade od likera: ¢okolade koje se pune grozdem u rakiju i obi¢no se koristi
besjemeno grozde.

18. Mjesano Voée (Makedonia): bobice prepolovljene, po moguénosti bez sjemenki,
pomijeSane sa ostalim isjeckanim vo¢em, sirupom, a ponekad i sokom od narandze i
alkoholnim pi¢ima.

19. Dzem od grozda: zagrijano grozde, zatim prosijano uz odvajanje sjemenki i pokoZice, uz
dodatak Secera, a ponekad aromatizovano sokovima ili Zeleom od drugog voca i konachom
pasterizacijom.

20. Pekmez od grozda: proizvod od 57 ° do 63 ° Brix, dobijen od kase grozda izdvoje iz Sire,
zagrijan do klju¢anja, uz dodatak pektina, saharoze i kiselina.

21. Grozdana Sira: sok ili sok dobijen iz svjeZzeg grozda drobljenim, cijedenjem ili presanjem,
sve dok fermentacija nije zapocela.

22. Djelomic¢no fermentisana Sira: proizvod fermentisane Sire, sa alkoholnom ja¢inom
ve¢om od 1% vol. i manje od tri petine njegove ukupne zapreminske kolicine alkohola i
obi¢no manje od 4,5% vol.

23. Djelomic¢no fermentisana pasterizovana Sira: proizvod djelomi¢ne fermentacije Sire
dobijene iz pasterizovanog grozda, sa ukupnim udjelom Secera prije fermentacije od
najmanje 272 grama po litru i ¢ija je prirodno dobijena koli¢ina alkohola zapreminski nije
manja od 8% vol.



24. Konzervisana Sira: Sira Cija je alkoholna fermentacija izbjegnuta odobrenim postupcima,
osim dodavanja etilnog alkohola.

25. Sira: $ira konzervisana dodatkom sumpornog anhidrida, kalijum metabisulfita, sorbinske
kiseline ili kalijevog sorbata koji sprecavaju njenu fermentaciju.

26. Koncentrovani slad: nekaramelizirano Sira dobijena djelomi¢nom dehidracijom Sire, bilo
kojom dozvoljenom metodom, osim direktne vatre. Zapreminska alkoholna jac¢ina dobijena u
koncentrisanoj Siri ne smije biti ve¢a od 1% vol.

27. Rektifikovana koncentrisana Sira: Slicno prethodnoj, ali podlijeze odobrenim
tretmanima za razrjedivanje i uklanjanju drugih sastojaka osim Secera.

28. Arrope: proizvod koji nastaje koncentracijom ili dehidracijom Sire, primjenom direktne
vatre ili "vodene kupke" i sa osjetljivom karamelizacijom Secera.

29. Slatkisi od brasna: proizvod koji nastaje koncentrovanjem Sire izravnom vatrom do
rostanja-pecenija ili rektifikacije Secera.

30. Grozdani med: proizvod koji ima karakteristicnu boju i aromu meda. Sadrzi najmanje
65% suve materije i nisku kiselost.

31. Mostillo: proizvod dobijen direktnim kuvanjem Sire, dodavanjem pseni¢nog brasna i
ponekad anisa, cimeta ili klincica.

32. Sirup: upotreba koncentrisane Sire za pripremu sirupa za proizvodnju dZzemova ili Cuvanje
voca opcenito.

33. Glukozni sirupi: Sec¢erne otopine glukoze i fruktoze dobijene dodatkom kristalizovanog
Secera (saharoze) u nefiltrirani sok od grozda.

34. Bezalkoholna piéa: pi¢a na bazi grozda, sa sadrzajem Secera od 12° do 13° Brix, dobijena
razrjedivanjem Sire Cesto koncentrovane i konzervisanih pasterizacijom.

35. Mistela: proizvod dobijen isklju¢ivo dodatkom vinskog alkohola u Siru, u dovoljnoj koli€ini
da se sprijeci fermentacija. Sadrzi alkohola izmedu 13 i 23% vol. i minimalnu gustinu od
6°Baume.

36. Tender: je mistela od suSenog grozda sa minimalnim udjelom Seéera od 350 grama po
litru i sa alkoholom izmedu 13 i 23% vol.

37. Pivo od groida: napitak proizveden od koncentrisane ili sulfitisane Sire, razrijeden do
sadrzaja alkohola od 4 do 8% vol. dodavanje dekstrina i hmelja.

38. Petillant od Sire: pi¢e dobijeno od Sire, sa koli¢inom alkoholnim manjim od 4% vol.
postize se djelomi¢nom fermentacijom i sadrzajem Secera od 60 grama po litru. Prisutnost
prirodnog ugljen dioksida (mjehuri¢a) potice od djelomi¢ne alkoholne fermentacije.

39. Prirodni sok od grozda: pi¢e dobijeno od Sire, prethodno izabranog, zdravog i Cistog
grozda, sa ili bez naknadnih tretmana pogodnih za direktnu potrosnju. Jacina alkohola do 1%
vol.

40. Konzervisani sok od grozda: tretiran sa odobrenim aditivima, koji ne prelaze njihove
maksimalne dozvoljene doze: askorbinska kiselina, sorbinska kiselina, natrijum ili kalijev
benzoat, sumpor dioksid i pasterizacija.

41. Koncentrovani sok od grozda: sok od grozda dobijen djelomi¢nom dehidracijom
prirodnog soka od grozda, proizveden bilo kojom dozvoljenom metodom, osim direktne
vatre. Prihvac¢ena koli¢ina alkohola ne prelazi 1% vol.

42. Koncentrovani i konzervirani sok od grozda: je koncentrovani sok od grozda tretiran sa
dodacima za konzerviranje Sire.

43. Zamrznuti suvi sok od grozda: je ¢vrsti proizvod dobijen pod vakuumom sa potpunom
dehidracijom u smrznutom stanju prirodnog ili koncentrovanog soka od grozda.



44. Rekonstituisani sok od grozda: je sok od grozda dobijen iz koncentrovanih i zamrznutih
sokova od groZda, dodavanjem vode.

45. Mjesoviti grozdani sok: je proizvod dobijen mjeSavinom prirodnog ili rekonstituiranog
soka od grozda i drugih vo¢nih sokova, pod uslovom da je sok od grozda vise od 50%.

46. Grozdani Zele: je koncentrovani, konzervisani ili rekonstituisani prirodni sok od grozda,
koji se Zelira koristenjem 15 do 20% pektina ili Zelatina.

47. Ulje grozdani sjemenki: ulje dobijeno presovanjem ili ekstrakcijom rafinisanih sjemenki
grozda, koristi se za prehranu ljudi, posebno u ishrani zbog visokog sadrzaja nezasi¢enih
masnih kiselina i izvanrednog sadrzaja tokoferola (vitamina E).

48. Pektin od grozda: proizvod dobijen iz grozdanog koma odredenih sorti visokih Zelirajuéeg
svojstva.

49. Enocijanin: proizvod dobijen iz pokoZice crnog ili obojenog grozda, pomocu sloZzenog
sistema ekstrakcije i upotrebljiv kao prirodno bojilo u prehrambenoj industriji.

50. Sok od zelenog grozda za ljekovitu upotrebu: u nekim se zemljama ovaj sok koristi kao
sredstvo protiv groznice u sluc¢aju angine, stomatitisa, lijecenja ateroskleroze, koznih bolesti i
upale disajnih puteva.

51. Sok od zelenog groZda za upotrebu u ishrani: sok koristi se kao zamjena za limun,
uglavnom u gastronomske svrhe.

52. Grozdani senf: priprema se od jako obojene Sire, dobija se ljubicasti senf za
gastronomsku upotrebu.

53. Vlakna od grozda: namijenjena su mijeSanju sa drugim prehrambenim proizvodima, za
poboljsanje aktivnosti rada crijeva, kao i za svojstva za mrsavljenje zbog njegove sposobnosti
da smanjuje apsorpciju masti u ljudskom tijelu i takode sa izrazitim antioksidativnim
efektom.

54. Resveratrol: supstanca se formira u sjemenki bobice groZda, a se koristi u prehrambenoj
i farmaceutskoj industriji zbog svojih zanimljivih ljekovitih svojstava, zbog aktiviranja sirtuina,
proteina povezanih sa kasSnjenjem starenja i poboljSanjem kardiovaskularnih i metaboli¢kih
bolesti (Alzheimerova bolest, rak, dijabetes i sl.).

55. Tartar ili tartarati: je skup soli koji se sastoji uglavnhom od kalijum-bitartrata. Tartarate
hemijska industrija koristi za proizvodnju vinske kiseline za upotrebu u ishrani.

56. Jabucna kiselina: prirodna jabucna kiselina visoko je cijenjena u prehrambenoj industriji,

kao prirodna kiselina.

-
—
b %

Neprehrambeni proizvodi
Osim dosad nabrojanih prehrambenih proizvoda, iz grozda se mogu izdvojiti i drugi proizvodi
za neprehramenu upotrebu. Ovo su neki od najéescih:



1. Ulje groZda: ulje dobijeno presovanjem ili ekstrakcijom iz sjemenki groZzda koje smo vidjeli
na gornjem popisu za upotrebu u ishrani koristi se i u kozmeti¢koj industriji, posebno u
pripremi krema.

2. Enocijanin: kao ulje, enocijanin se takode koristi kao bojilo u farmaceutskoj i kozmetickoj
industriji.

3. Izmuljano grozde kao gorivo: suvi bezalkoholni kom, koristi se kao gorivo.

4. Izmuljano groZde kao dubrivo: uobic¢ajena upotreba mnogih poljoprivrednika, a ponekad
izdvojeno iz sjemenki. Njegova primjena moze biti direktna ili podloZna prethodnom
postupku.

5. Sjemenke groZda kao sjemenke: sjemenke grozda bez ekstrakcije ulja imaju malu
vrijednost kao hrana za stoku jer su vrlo drvene i bogate taninima. Tako su one korisne samo
za hranjenje ptica, posebno golubova i kokoski. Koladi ili brasno poslije ekstrakcije ulja iz
sjemenki, medutim, nasiroko se koriste kao hrana za Zivotinje.

6. Izmuljano grozda kao hrana: presovano, osuseno i zgnjeCeno grozde koristi se za
prehranu zivotinja u obliku brasna, pomijesana sa drugom hranom ili kao dio kompostirane
hrane.

7. Upotreba komine kao fermentacijskog supstrata: prethodnom hidrolizom celuloze i
hemiceluloze mineralnim kiselinama ili enzimski. Upotrebom bakterija na ovoj podlozi
nastaje spoj zvan "mabe", koji se koristi samo kao gorivo ili se mijeSa sa benzinom.

8. Ekstrakcija proantocijanida iz sjemena: za farmaceutsku industriju kao vaskularni
zastitnik. Ovi spojevi se takode koriste kao krema za suncanje, ili u kozmetici kao anti-age
koZe proizvedena slobodnim radikalima kisenika, kao i kao antihistaminik, antivirusni i
antikaries.

9. Dehidrisani alkoholi: su oni koji hemijski dostizu alkoholnu jacinu vecu od 99% vol.

10. Denaturisani alkohol: to je alkohol kojem se dodaje supstanca teskog odvajanja.

11. Jabucna kiselina: prirodna jabucéna kiselina visoko je cijenjena i u farmaceutskoj
industriji.

12. Proizvodnja dihidroksiacetona i propandiola: glicerin je vrlo vazno jedinjenje u
farmaceutskoj industriji.

13. Vinski alkohol kao biogorivo: od viska proizvodnje vina ili iz intenzivnih vinogradarskih
proizvodniji.

Ovaj ¢lanak ukljucuje iskljucivo proizvode i nusproizvode od grozda, a ne vinove loze. Stoga
se iskljuceni oni proizvodi dobijeni od debla, lastara ili lis¢a.



